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Jedlé etikety Vam pomohou:

Zviditelnit svuj produkt

Znacenim chleba a dalsich vyrobkd podporite Vasi image mezi
spotrebiteli. Zvysite nejen povedomi o své znacce, ale rovnéz
zabranite nepoctivé konkurenci ve snaze Vase vyrobky napodobit.

Predstavit se efektivne

ZapUsobte na zakazniky jiz prvni den, kdy se vas chléb objevi
v obchodech. S jedlymi etiketami jej neprehlédnou.

Ve V4 [
Zvysit sve prodeje
Vétsina pekarenskych vyrobkl vypada
v regalech témér stejné. Za pomoci jedlych
etiket mlzete sv(j produkt jednoduse
odlisit od ostatnich a ucinit ho tak pro
zdkazniky snaze zapamatovatelnym.

Budovat svou znacku

Jedlé etikety Vam pomohou budovat znacku
své firmy a svych produktd. Ukazete vyhody
vyrobk(l jako je chléb BIO, bez lepku a podobné,
které se jinak mezi jinymi mohou ztratit.

Zefektivnit vyrobu

Oproti jinym formam znaceni se jedlé etikety aplikuji jednoduse
pred pecenim na tésto nebo do osatky. Nove jsme tento proces
také zautomatizovali pomoci aplikatoru jedlych etiket.
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Byt ekologicti
Nasi zakaznici za dobu pouzivani jedlych etiket namisto jinych oball
jiz usetrili priblizné 470 tun papirl nebo 165 tun plastd.



O nas Certifikaty

Jsme rodinna firma, kterad pdsobi na trhu od roku 2010 s cilem pomahat Nase vyrobky vyrabime dle pFisnych hygienickych norem.
pekarnam a cukrarnam zviditelnit jejich znaéku a produkty. Mezinarodni certifikaty IFS, BRC a BIO potvrzuji, Ze svou praci
délame radné a na $pickové trovni.

Za dobu naseho plsobeni jsme dodali zdkaznikdm pres 105,000,000
jedlych etiket do 13 zemi svéta.

Nase jedlé etikety najdete na vybranych pekafskych vyrobcich ve viech
velkych retézcich obchodt s potravinami, pekarnach a cukrarnach po
celé Evropé.
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Po upeéeni (nedoporucujeme)

Po vytazeni z pece navlhcete povrch vyrobku (nebo etiketu zespodu)
a pritisknéte na néj etiketu tak, aby se prilepila celou svou plochou.
Vyrezavanou etiketu bez potisku je mozné celou ponofit do vody
(do 1 sec.) a poté polozit na vyrobek vytazeny z pece.

Na tésto

Pred pecenim polozte jedlou
etiketu na navlhcené tésto.

Pozn.: Vyrobek nesmi byt pomoucnény:.

Aplikace na vyrobky s posypem

VZzdy aplikujte nejprve etiketu, pak posyp - napr. seminka.

Pokud navlhcené tésto neposypavate, ale pokladate do seminek,
pak navlhcené tésto nejprve polozte na etiketu, teprve

pak do seminek.

Do oSatky

Pred vlozenim tésta do osatky

polozte jedlou etiketu na jeji =8 o , ot X i y ; i
i Pri praci s etiketami meéjte suché ruce, barevny potisk etikety se mize

pri kontaktu s vodou rozmazat. K rozmazani m@ze dojit i pfi maslovani
nebo strikani vyrobku s etiketou vodnimi tryskami po upeceni.

UPOZORNENI:




Zakladni nabidka barev

SBOO1

SB004

SB006

SBO16

Tmavé hnéda
PANTONE 7518 C

E 172 oxidy a hydroxidy
zeleza

Kakao tmavé
PANTONE 437 CP

Kakaovy prasek tmavy

Cerna
PANTONE 419 CP

E 172 oxidy a hydroxidy
zeleza

Zelena
PANTONE 2264 C

E 141 médnaté komplexy
chlorofyld a chlorofylind

Kakao standard - tmavsi
PANTONE 4705 CP

Kakaovy prasek mix
barev

Rizova
PANTONE 211 C

E 120 karminova Cerven

Tmavé éervena
PANTONE 7627 CP

E 172 oxidy a hydroxidy
zeleza

Kakao standard
PANTONE 4715 C

Kakaovy prasek
standard

Svétle zluta

E 160a betakaroten,
E 100 kurkunin

Cervenohnéda
PANTONE 7609 C

E 172 oxidy a hydroxidy
zeleza

Kakao standard
bez arabské gumy
PANTONE 479 CP

Kakaovy prasek standard
bez arabské gumy

Oranzova
PANTONE 158 CP

E 172 oxidy a hydroxidy
zeleza

Tmavé zluta

E 172 oxidy a hydroxidy
zeleza

Modra
PANTONE 3553 C

E 131 Patentni modr V

SBO19

Bio kvalita

BIO kakao
bez arabské gumy
PANTONE 4645 C

Bio kakaovy prasek
bez arabské gumy

BIO karob tmavy
PANTONE 4635 C

BIO karob

SB0O10

- Etiketa mdze obsahovat i kombinaci vice barev.

zobrazeni se mUze lisit v zavislosti na typu monitoru.

tiskové Sablony pro kazdou konkrétni barvu.

Tmavé zelena

PANTONE 7742 C

E 141 médnaté komplexy
chlorofyld a chlorofylind

Fialova
PANTONE 4121 C

E 120 karminova cerven
E 131 patentni modr V

BIO Zelena
PANTONE 2249 C

Spirulina, mlady
jecmen

- Zesvétlenim jsme schopni docilit vice barevnych odstind (v rdmci jedné barvy).
- Barvy PANTONE jsou nejblizsimi ekvivalenty skutecnych tisténych barev. Jejich

- Pri prvni objednavce Uctujeme jednorazovy poplatek 1 500 K¢ (60 €) za vyrobu

- Minimalni objednavka v ramci této technologie je 15 000 ks etiket.



Nabidka typu papiru

tolerance tloustky papiru * 10 % Daléi moinost'

Automatizovana aplikace

Vyrazné usetreni nakladd
za rucni aplikaci

Zvyseni efektivity

Moznost instalace na stavajici
- JEDLY PAPIR - tenky - bila barva - tloutka 0.4 mm | novou vyrobni Linku
- JEDLY PAPIR - standard - bil barva - tlougtka 0,6 mm
- JEDLY PAPIR - standard - bézové barva - tloustka 0,6 mm
- JEDLY PAPIR - kukufi¢ny - bézova barva - tloustka 0,9 mm

v BIO kvalité:

-BIO JEDLY PAPIR - standard - bila barva - tloustka 0,6 mm
- BIO JEDLY PAPIR - kukufi¢ny - bézova barva - tloustka 0,9 mm



Vyvinuli jsme strojni zafizeni pro automatizovanou aplikaci jedlych
etiket. Tato technologie si poradi s aplikaci etiket na chléb z horni,
boéni i pfedni strany a to na Sirokou $kalu pekaiskych i cukrafskych

vyrobka. Pekarny a cukrarny snizi naklady a zvysi ziskovost. Aplikator

se mUze instalovat na jakékoli stavajici i nové vyrobni linky.
Rychlost produkce neni prekazkou. Aplikator snadno zvladne

produkci 3 000 a2z 30 000 kust za hodinu.

Sjednejte si schiizku
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Chcete vedét vice?
Domluvte si konzultaci!

Chci konzultaci
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